
Coupe de Champagne 
Patiences 

Pour commencer

 Betterave 
cuite dans l’argile, fumée au genévrier, caviar

rybaloff, vin rouge du domaine

A suivre

Homard
 grillé sur la braise, pince confite, carotte au

beurre de carapace, condiment piment

Pour Continuer

Boeuf
Filet laqué au jus végétal, 

céleri rave rôti au café, livèche

Pour finir

Chocolat 
Tuma yellow 80%, truffe mélanosporum,

glace vanille brûlée

 Chez Jeannette & Cupidon
dîner du vendredi 14 février


